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Hofladen & Genussprodukte
e Selbstgebackenes Sauerteigbrot: 7,50 €
e Haus-Honig (250¢g Glas): 7,00 €
e Hausgemachte Marmelade (250¢ Glas):
5,50 €
e Aufgesetzter Johannisbeerschnaps (300 ml
Flasche): 15,00 €

Friihstiicks- und Picknickkorbe
Standardkorb (2 Personen)

e Brotchen oder Hausbrot, Butter, Marmelade,
Honig, Kase & Wurst

e Preis: 15,00 €

Deluxe-Korb (fiir 1-2 Personen)

e Brot & Brotchen, Butter, Marmelade, Honig,
Kése & Wurst & Aufstrich, frische Land Eier,
Eingemachtes, O-Saft 0,331, Prosecco 0,21

e Preis: 35,00 €

Frisch gebackene Kuchen/Torten (ca. 8
Portionen):

e Mocha Torte: 22 €

e Késekuchen: 18 €

e Carrot Cake: 20 €
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Privates 3-Gang Dinner Menii
Vegetarisch / Vegan
e Preis pro Person: ab 35 €
Typischer Inhalt (Beispiel/
Jahreszeitenabhéingig):
e Vorspeise: Sommersalat mit Krdutern &
hausgemachtem Brot
e Hauptgang: Gefiillte Aubergine oder
Pilz-Ragout mit Polenta
e Dessert: Mousse au Chocolat (vegan) /
Kompotte mit Eis...

Fleisch / Fisch
e Preis pro Person: ab 45 €
Typischer Inhalt
(Beispiel/Jahreszeitenabhingig):
e Vorspeise: Carpaccio / Rote Bete-Salat /
Krauter-Ziegenkése
e Hauptgang:
o Fleisch: Roulade mit saisonalem Gemdiise
o Fleisch Premium: Rinderfilet/Medaillons
mit Sauce, Beilage
o Fisch: Gebratener Lachs/Zander,
Zitronen-Krauterbutter
e Dessert: Panna Cotta, Tarte, Créme Briilée...

Optionale Add-Ons
e Aperitif (1 Glas Prosecco): 4,00 €
e Weinbegleitung (3 Glaser / Pers.): 15 €
e Lokale Késeplatte: 8,00 €
e Dips & Brot Upgrade: 5,00 €
e Hausgemachte Digestifs: 5,00 €
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